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Samle- og brugsvejledning

SERIENUMMER: c €

MODEL NUMMER: 720-0789HF
2531CU-0004

K@BSDATO: 2531-21

* Denne samle- og brugsvejledning indeholder vigtig information om
korrekt samling og sikker brug af grillen.

* Laes og folg alle advarsler og instruktioner ngje, inden du samler og tager
grillen i brug.

* GEM VENLIGST DENNE VEJLEDNING TIL FREMTIDIG BRUG.

@ Spgrgsmal, problemer, manglende dele? Kontakt din lokale XL-BYG

19000954A1




Indholdsfortegnelse
—_—

Sikkerhedsinstruktioner . . ............... 3-6 Sadan teender du grillen. . . ... .. ... ... 11
Tilslutningafgas. . .................... 7 Pleje og vedligeholdelse . . . ............. 12-13
Endelig tjekliste inden brug. . . ........... 7 Fejifinding . ........... ... ... .. 14-15
Europeeiske gastryk og specifikationer . . . . . 8 Bestilling af reservedele . . .............. 15
Kontrollér for gasleekager. .. ............. 9 Diagram over grillensdele . .. ........... 16
Identifikation af grillens dele. . ............ 10 Delliste. . . ....... ..., 17-18
Driftsvejledning. . . . . ... ... ... ... 10

KOM GODT | GANG MED DIN NYE GRILL
De vigtigste ting du skal huske, for at fa en god start og optimal grilloplevelse:

1. Pres regulatoren ned over gasflasken, og veer sikker p, at ringen pa regulatoren er skubbet ned,
sa den er teetsluttende.

Abn hanen pé regulatoren.
Abn 1&get p& gasgrillen.

Tryk pa gnistteenderen samtidig med, at knappen til den enkelte breender drejes mod uret -til
venstre -sa breenderne teendes.

Teend alle breendere pa fuldt blus.
Luk laget pa grillen, og lad den varme op i 10-15 min., mens du forbereder det, der skal grilles.

Efter 10-15 min. er grillen oppe pa ca. 250-300 grader, og den er Klar til at grille pa. Sluk
bagbraenderen, hvis den ikke skal bruges.

8. Leeg de ting pa grillen, som du gnsker at grille. Reguler breenderne efter behov, alt efter hvad der
skal grilles og hvor kraftigt det skal grilles.

9. Sarg for at holde laget lukket, nar der grilles. Laget skal kun abnes, nar tingene pa grillen skal
tjekkes eller vendes, da dette giver det bedste resultat.

10. Det tager altid tid at leere at bruge sin nye grill, ligesom det tager tid at leere sin nye bil at kende.
Prav dig frem, og du vil finde ud af, at det er en super grill, du har kabt.

11. Hvis det mod forventning skulle vise sig, at grillen efter 10-15 minutters opstart ikke opnar den
rigtige temperatur, kan det evt. skyldes en fejl ved regulatoren. Skulle en af breenderne ikke virke,
skal du henvende dig der, hvor du har kgbt grillen.

12. Start aldrig med at grille, uden grillen farst er varmet korrekt op.
13. Det er vigtigt at renggre og vedligeholde grillen. Se vejledning til renggring i denne manual.




Sikkerhedsinstruktioner
—

/N FARE /N ADVARSEL

Hvis du kan lugte gas: 1. Opbevar ikke og brug ikke benzin eller

«  Sluk for gastilfarslen til grillen og p& andre breendbare veesker eller dampe i
gasflasken. neerheden af grillen.

* Sluk enhver form for dben ild. 2. En gasflaske som ikke er tilsluttet til brug

+  Abn laget. ma ikke opbevares neer grillen.

* Huvis lugten ikke forsvinder: hold dig veek 3. Rotisseriebreenderens og
fra grillen og tilkald brandvaesnet. hovedbreenderens drift er forbudt

samtidig.
A\ FARE

1. Brug aldrig grillen uden opsyn.

2. Brug aldrig grillen inden for en afstand af 3 m fra ethvert breendbart materiale eller
gasflaske.

3. Brug aldrig grillen inden for en afstand af 8 m fra anteendelige veesker.
Undga at overfylde gryder, pander eller andet udstyr.

5. Opvarmede veesker forbliver skoldhede laenge efter tilberedningsprocessen. Bergr aldrig
tilberedningsapparatet, for vaeskerne er kglet ned til mindst 46° C.

Denne grill er ikke beregnet til og ma aldrig benyttes som varmeapparat.

Hvis en brand opstar: hold dig veek fra grillen og tilkald straks brandveesnet. Forsgg aldrig
at slukke en olie- eller fedtbrand med vand.

Den fleksible slange der kobles til gasflasken, ma ikke veere laengere end 1,5 meter.
Lav ikke selv @endringer pa grillen.

10. Grillen er kun til udendgrs brug! Lees instruktionerne grundigt; far du bruger grillen fgrste
gang.

11. Flyt ikke grillen under brug.

12. Sluk for gasforsyningen pa gasflasken efter brug.

13. Dele af grillen kan veere meget varme. Hold bgrn i sikker afstand fra grillen.

14. Det anbefales at udskifte den fleksible slange, sa snart den traenger til det.

A Hvis anvisningerne ikke fglges ngje, kan det resultere i brand eller eksplosion, som kan
forarsage skader pa materiel, alvorlige personskader eller dgd.

/\ De dele af grillen, der er forseglet af producenten, ma ikke sendres af brugeren.

AGrillen bliver meget varm. Laen dig aldrig ind over grillen, nar den er i brug, eller far grillen
er kglet helt af efter brug.




Sikkerhedsinstruktioner

—_—

/N\ ADVARSEL

Taend ikke denne grill, far du har leest afsnittet "SADAN
TZANDER DU GRILLEN" i denne manual.

FORSIGTIG: Fare for flashback

TESTET | OVERENSSTEMMELSE MED STANDARDERNE
498:2012 OG EN 484:2019+AC:2020 FOR UDEND@RS
GASAPPARATER TIL FGDEVAREBRUG. DENNE GRILL ER
KUN BEREGNET TIL UDEND@RSBRUG.

Korrekt brug af flydende LPG-gasflasker

LPG-grillmodeller (Liquid Propane Gas) er designet til brug
med en standard 10 kg LPG-gasflaske (ikke inkluderet ved
kab af grillen). Tilslut aldrig din gasagrill til en flaske, som
overstiger denne kapacitet.

BEMZERK: Normal gennemstrgmning af gas igennem
regulator- og slangedelen skaber en hvislende lyd. Denne
lyd er ved svag lydstyrke helt normal og forstyrrer ikke brug
af grillen. Hvis den hvislende lyd er meget hgj, kan du
veere ngdt til at rense slangen for luft eller nulstille
overlgbsventilen. Denne proces skal udfgres, hver gang du
kobler en ny gasflaske til din grill.

ADVARSEL: Edderkopper og insekter kan finde pa at lave
spind eller bygge rede i breenderne under
transport og opmagasinering. Disse spind
forstyrrer gastilstrgamningen, hvilket kan
resultere i en brand i og omkring
breenderne. Denne type brand, som kaldes
“flash-back”, kan give alvorlige skader pa
din grill og kan potentielt gare grillen farlig at bruge.

En blokeret braender er ikke det eneste, der kan fgre til
flash-back, men det er den mest hyppige arsag.

For at reducere risikoen for flash-back skal du rengare
breenderne, fgr du samler grillen. Du bgr ligeledes renggre
breenderne mindst én gang om maneden i sensommeren
og det tidlige efterar, da edderkopper er seerligt aktive i
netop den periode. Du bgr ligeledes renggre braenderne,
hvis din grill har stet uden at veere brugt i en leengere
periode. En tilstoppet breender kan resultere i en brand
under grillen.

Kontroller breenderens flammer visuelt fgr hver brug.
Flammerne skal se ud som pa dette billede. Hvis
flammerne ikke ser ud som pa billedet, kan du finde hjzelp
til, hvad du skal ggre i afsnittet "RENG@RING AF
HOVEDBR/ZAENDERNE"




Sikkerhedsinstruktioner

Gastilslutning

Hvis anvisningerne ikke fglges ngje, kan det resultere i
brand, som kan forarsage alvorlige personskader eller
dad.

En 10 kg gasflaske med en diameter pa 304,8 mm og en
hgjde pa 469,9 mm er den sterste flydende petroleum
gasflaske, der ma bruges.

Gastilslutningen skal veere indrettet til, at gassen
kommer ud i forstgvet form.

Gasflasken skal have en krave, der beskytter ventilen.
Placer en stgvhzette pa ventiludlgbet, nar flasken ikke er
i brug. Monter kun den type stavheette pa flaskeventilens
udlgb, der medfgalger til flaskeventilen. Andre typer
heetter eller propper kan resultere i petroleumleekage.
Du ma4 aldrig tilkoble en ureguleret gasflaske til din
gasgrill.

Denne udendgrs grill er udstyret med en hgjkapacitets
slange-og regulatorsamling, som skal tilsluttes til en
standard 10 kg gasflaske.

Fa din gasflaske genopfyldt af en kvalificeret forhandler
af gas. Tjek visuelt flasken for skader eller fejl efter hver
pafyldning.

Opbevar ikke ekstra gasflasker under eller i naerheden
af grillen.

Pafyld aldrig flasken til mere end 80 % af dens kapacitet.
Opbevar altid LPG-gasflasker i oprejst position.
Opbevar ikke eller brug ikke benzin eller andre
breendbare vaesker eller dampe i neerheden af denne
eller andre grill.

Grillen ma ikke opbevares indendars, medmindre
gasflasken er koblet fra og fiernet fra grillen.

Nar grillen ikke er i brug, skal der lukkes for
tilstramningen af gas fra gasflasken.
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Afstand og korrekt placering af grillen

Brug aldrig din gasgrill i en garage, et skur, pa en
veranda eller andre lukkede omrader. Gasgrillen er
udelukkende til udendgrs brug.

Brug ikke grillen i breendbare omrader. Breendbare
konstruktioner skal veere i en afstand af 92 cm fra
grillens sider og 92 cm fra bagsiden af grillen

BRUG IKKE denne grill under letantaendelige
konstruktioner. Brug heller ikke grillen i campingvogne,
autocampere eller pa bade.

LPG-gasflasker skal opbevares udendgrs pa et godt
ventileret omrade og uden for barns raekkevidde.
Frakoblede gasflasker ma ikke opbevares i bygninger,
garager eller andre lukkede omrader.

Bloker ikke ventilationsluften fra grillen. Brug kun den
regulator og slange, som fglger med din grill. Hvis
regulatoren eller slangen skal udskiftes, skal det ske i
overensstemmelse med denne manual.

Regulatoren og slangekoblingen skal inspiceres fgr brug
af grillen. Hvis slangen har revner, hakker eller andre
tegn pa slid, skal den skiftes, fgr grillen teendes. Slangen
skal udskiftes med én, som er angivet af producenten.
Anvend den trykregulator, som fglger med grillen.
Udskift aldrig med andre typer af regulatorer. Kontakt din
lokale forhandler for information om, hvilke reservedele
producenten anbefaler.

Denne grill er udstyret med en trykregulator, der opfylder
standarden EN 16129:2013 for trykregulatorer til LPG-
gas.

Nar regulatoren tilsluttes, skal du sikre dig, at slangen
ikke er snoet.

Brug aldrig nogen form for briketter i grillen.

Grillen er designet til optimal ydeevne uden brug af
briketter.

Hold bagsiden og siderne af grillen fri for snavs. Sgrg
for, at alle elektriske ledninger, herunder ledningen til et
eventuelt rotisseri, holdes vaek fra de opvarmede
overflader pa grillen.

Brug aldrig grillen i meget bleesende vejr. Hvis du
befinder dig i et omrade, hvor det generelt blzeser meget
(ved havet, bjergtop, mv.), er en laeskaerm pakreevet.
Overhold dog altid kravene om at holde siderne fri.

Brug aldrig en bulet eller rusten gasflaske.

Hold gasslangen vaek fra enhver opvarmet overflade pa
grillen.

Hold altid dit ansigt og dine haender sa langt veek fra
grillen som muligt, nar du teender den.

Justeringer pa braenderne bar kun udfares, nar
breenderne er kglet af.

/A\ ADVARSEL
Din grill bliver meget varm. Laen dig aldrig ind over grillen,
nar den er i brug. Rar ikke ved hverken laget, stegearealet
eller enhver anden del af grillen, nar den er i brug, eller fgr
grillen er kglet helt af efter brug..

Overholdes disse anvisninger ikke, kan det forarsage
alvorlige personskader.




Sikkerhedsinstruktioner

/A ADVARSEL

Hav en sprayflaske med seebevand i neerheden af
gastilkoblingen, og tjek den far brug.

A ADVARSEL

Denne grill ma ikke bruges i campingvogne, autocampere eller pa
bade.

BRUG IKKE ALUFOLIE PA GRILLRISTEN ELLER | BUNDEN
AF GRILLEN.

Dette kan forarsage alvorlig opflamning grundet luftstrgmning
eller speerre meget hgj varme inde i kontrolomradet.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER TIL AT UNDGA
PERSONSKADER

Nar din grill er vedligeholdt korrekt, kan den yde en sikker og
palidelig service i mange ar. Veer dog meget forsigtig, nar du
bruger grillen, da den udvikler en intens varme, som forgger
risikoen for potentielle ulykker. Nar du bruger grillen, skal
falgende sikkerhedsforanstaltninger falges:

Du mé ikke selv reparere eller udskifte nogle af grillens dele,
medmindre det specifikt anbefales i denne manual. Al anden
service pa produktet bar foretages af en kvalificeret tekniker.
Grillen ma ikke bruges i campingvogne, autocampere eller pa
bade.

Barn bar ikke veere alene eller uden opsyn i omradet, hvor
grillen er i brug. Lad ikke bgrn sidde, sta eller lege i
naerheden af grillen pa noget tidspunkt.

Opbevar ikke genstande interessante for bgrn rundt om eller
under grillen.

Lad aldrig tgj, grydelapper eller andet let breendbart materiale
komme i kontakt med eller for taet pa breenderne, risten eller
andre varme overflader, fgr de er kglet af. Stoffet kan
antaende, og dette kan forarsage alvorlige personskader.

Du bgr aldrig have Igst tgj eller taj med |lgse aermer p&, nar
du bruger grillen. Nogle syntetiske tekstiler er yderst
breendbare og bgr derfor ikke beeres, nar du laver mad.

Kun visse typer glas, keramik, lertgj eller andre glaserede
redskaber er passende til grillbrug. Visse typer materialer kan
splintre under pludselige temperaturforandringer. Brug kun
lav eller medium varmeindstillinger i overensstemmelse med
producentens retningslinjer.

Opvarm ikke uadbnede madbeholdere, da opbygning af tryk
kan bevirke, at beholderne eksploderer.

Brug grillhandsker, nar du &bner laget pa grillen. Laen dig
aldrig ind over en aben grill.

Nar du teender for en braender, skal Iaget veere &ben, og veer
altid meget opmaerksom p4, hvad du laver. Veer sikker p4, at
du ved preecist, hvilken breender du taender, sa din krop og
dit tgj forbliver veek fra bne flammer.

Nar du har grillen i brug, sé rar ikke ved grillen, braender, rist
eller omrader umiddelbart rundt om, da disse omrader bliver
ekstremt varme og kan forarsage forbraendinger. Brug kun
tarre grydelapper. Brug aldrig fugtige grydelapper p& varme
overflader, da det kan forarsage dampforbraendinger. Brug
aldrig et handkleede eller tykt tgj i stedet for grydelapper. Lad
ikke grydelapper rgre de varme dele af grillristen.

Fedt er breendbart. Lad varmt fedt kale af, far du handterer
det. Vigtigt: Lad ikke fedtaflejringer samle sig i fedtbakken i
bunden af grillens grillboks, da der kan opsta fedtbrand.
Fedtbakken renses ofte.

Brug ikke alufolie pa grillristen eller i bunden af grillen. Dette
kan forarsage alvorlig opflamning grundet luftstramning eller
speerre meget hgj varme inde i kontrolomradet.

For at sikre korrekt teending og ydelse af breenderne skal
breenderabningerne holdes rene. Det er ngdvendigt at
renggre dem ofte for optimal ydelse. Braenderne fungerer
kun i én stilling og skal derfor monteres korrekt, for at de er
sikre.

Veer yderst forsigtig, nar du rengarer grillen. For at undga
dampforbraendinger, ber du undga at bruge en vad svamp
eller klud til at renggre grillen, mens den er varm. Nogle
renggringsmidler kan fremkalde giftige dampe eller kan
anteende, hvis de anvendes pa varme overflader.

Sluk for alle reguleringsknapper og sgrg for, at grillen er
afkalet, fgr du anvender nogen form for sprayrensemidler pa
eller omkring grillen. Kemikalierne der bevirker sprayeffekten
kan, hvis der er varme omkring, anteende eller medvirke til at
metaldelene aetser.

Brug ikke grillen til tilberedning af meget fedtholdigt ked eller
andre madvarer, som fremmer pludselig opblusning.

Brug ikke grillen under ubeskyttede letantesendelige
konstruktioner. Grillen m& kun bruges pa steder med god
ventilation og ma derfor ikke bruges i garager, bygninger,
skure, overdeekkede passager eller andre lukkede omrader.

Hold omradet rundt omkring grillen fri for breendbare
materialer inklusiv veesker, affald og dampe sdsom benzin
eller teendveeske. Blokér ikke luftstramningen og
ventilationsluften.

DU MA ALDRIG TILKOBLE EN UREGULERET GASFOR-
SYNING TIL DIN GRILL. BRUG DEN REGULA-
TOR/SLANGEKOBLING, SOM FZLGER MED DIN GRILL.

Denne grill er beregnet til flydende propangas. Brug ikke
naturgas, medmindre grillen er blevet rekonfigureret til brug
med netop naturgas.

Totalt gasforbrug (pr. time) med alle breendere teendt@:

Hovedbraendere 14 kW
Roast zone - Sidebraender 4,4 KW
Bagbraender 3,8 kW
Samlet 22,2 KW



Tilslutning af gas
B EEEEEEEEEE———————————————

KRAV TIL GASFLASKEN 4. Fjern flaskeventilens forsegling

En bulet eller rusten gasflaske kan vaere farlig og bar tjekkes 5. Traek ringen opad, og anbring regulatoren pa ventilen.
af din gasleverandgr. Brug aldrig en gasflaske med en Tryk ringen hérdt nedad, indtil der hares et "klik”, som
beskadiget ventil. betyder, at regulatoren er fastgjort korrekt.

TILSLUTNING AF GASFLASKEN

Sarg for, at de sorte plastikforseglinger pa gasflaskeventilen
er til stede, og at slangen ikke rgrer ved
fedtopsamlingsbakken eller breendkammeret.

FORBINDELSE

Din grill er udstyret med gasforsyningsabninger, som kun ma
bruges med flydende propangas. Den er ogsa udstyret med
en hgjkapacitets slange-og regulatorkobling, som skal
forbindes med en passende gasflaske.

Tjek altid alle gasflasketilkoblinger for laekager, far du
tager grillen i brug. Brug ikke grillen, far alle tilslutninger
er blevet tjekket, og du har sikret dig, at der ikke er
laekager. Se instruktioner for leekagetest i denne manual.

Séadan frakobler du gasflasken:

1. Sluk for breenderventilerne ved at dreje dem |
positionen "OFF”.
2. Afbryd gasforsyningen pa regulatoren.

Kontroller fglgende for at tilslutte gasflasken: 3. Kobl regulatorforsyningen fra flaskens ventil.

1. Alle haner pa grillen er slukket.

1 Enhver udskiftning af gasflasken skal ske langt veek fra
= enhver anteendelseskilde.

2. Slangen er korrekt fastgjort til regulatoren og grillen.
3. Handtaget er drejet til position for lukning (dvs. teksten
"OFF” ved et rektanguleert felt)

Endelig tjekliste inden brug
—

v' Overhold minimumsafstanden til breendbare GEM VENLIGST DENNE VEJLEDNING TIL FREMTIDIG
konstruktioner 92 cm fra siderne af grillen og 92 cm BRUG.

f i f grillen.
ra bagsiden af grillen ADVARSEL OM HANDTERINGEN AF GASFLASKER

v' Al emballage er fjernet fra grillen —bade indeni og

udenpa a) Opbevar ikke ekstra gasflasker under eller i

neerheden af grillen.

v Knapperne skal kunne drejes uden modstand. . o L .
PP ) b) Hvis ovenstaende anvisning ikke fglges ngje, kan

v' Breenderne sidder spaendt og er korrekt monteret det resultere i brand eller eksplosion, som kan
pa dbningerne. medfgre ded eller alvorlige personskader.
v" Trykregulatoren skal veere forbundet og indstillet.
Gassen skal veere tilsluttet ved brug af den slange
og regulator, som fglger med grillen (forudindstillet
til et vandsgijletryk pa 11”).

v' Grillen er blevet testet og er fri for gaslaekager.

v' Brugeren af grillen er informeret om lokationen af
gasforsyningens afspeaerringsventil.



Europeeiske gastryk og specifikationer

XL-BYG a.m.b.a.
Holmstrupgaardvej 20, 8220 Brabrand, Denmark

Modelnummer 720-0789HF
Anvendelseskategori I3+(28-30137) I38/P(30) I3g/p37) I3B/P(50)
Gastype Butan Propan Butan, propan eller en blanding heraf
Gastryk (mbar) 28-30 37 30 37 50
Dysestarrelse for Hovedbraender (@ mm) 0,92 0,92 0,84 0,81
Dysestgrrelse for Roast zone - Sidebraender (@ mm) 1,02 1,02 0,94 0,84
Dysestarrelse for Bagbreender (& mm) 0,98 0,98 0,90 0,83

Hovedbreender (samlet) + Roast zone - Sidebraender: 18,4

Nominelt varmeinput (Hs) (kW) Bagbraender: 3,8

Hovedbraender (samlet) + Roast zone - Sidebreender: 1339
Butan
Gasforbrug (g/t) Bagbraender: 277
o Propan Hovedbraender (samlet) + Roast zone - Sidebraender: 1315
P Bagbreaender: 272

BEMZARK:

Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan / propan under kategori l3g/p ()
Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan under kategori I3, 5 30/37)-
Brug 37 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til propan under kategori I3, g.30/37)-
Brug 50 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse for butan / propan under kategori l3g/p(so)-

Maerkning pa injektoren angiver indsprgijtningsstarrelsen. For eksempel betyder "0,90" injektorstgrrelsen er 0,90 mm.

Land Gastype Gastryk

BE, CH, CY,CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK 13+ 28-30/37 mbar
BG, CY, CZ, DK, EE, FI, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, SK,

TR 13B/P 30 mbar

PL I13P 37 mbar

AT, CH, DE, LU, SK 13B/P 50 mbar

*Landekoder er i overensstemmelse med EN I1SO 3166-1: 2006.



Kontrollér for gaslaekager

GENERELT

Selvom fabrikken har testet gastilslutningerne pa grillen
inden afsendelse, er det ngdvendigt, at du ogsa selv
tester for gasleekager, efter du har sat grillen op. Dette
er vigtigt, da grillen kan veere blevet behandlet forkert
under transporten. Du bar jeevnligt kontrollere for
laekager ved at fglge anvisningerne herunder. OBS: Hvis
du opdager, at der lugter af gas, bar du til enhver tid
tiekke hele grillen for leekager.

Det anbefales at bruge den regulator, som opfylder
standarden EN 16129:2013.

Gasslangen bgr opfylde standarden EN 16436:2014.

I henhold til I3B/P(30)er gastypen og udgangstrykket pa
regulatoren butan/propan 30 mbar; kategori 13+(28-
30/37)skal veere: butan 28-30 mbar eller propan 37 mbar;
I3B/P(37)skal veere butan/propan 37 mbar; I13B/P(50)skal
veere butan/propan 50 mbar.

FOR DU TESTER

Sgrg for, at al emballage, inklusiv spaendeband, er
fiernet fra grillen.

RYG IKKE, MENS DU TESTER FOR LAEKAGER.

BRUG ALDRIG ILD TIL AT TESTE, OM DER ER TALE OM
EN GASLZAEKAGE.

Lav en saebevandsblanding med én del opvaskemiddel
og én del vand. Brug en sprayflaske, bgrste eller klud til
at pafare blandingen pa tilkoblingerne. Ved den farste
test for laekage skal gasflasken vaere 80% fuld.

SADAN TESTER DU
Luk for breenderventilerne pa gasgrillen.

Abn gasforsyningen péregulatoren. Pafar
saebevandsblandingen pa alle gastilkoblinger. Hvis en
laekage forekommer, vil seebevandet boble.

Hvis en laekage bliver fundet, sluk da straks for
gasforsyningen pé regulatoren.

Taend for gassen igen ved at dreje den i "ON” position,
og tjek igen.

Hvis gassen fortsat lsekker fra nogle af monteringerne,
luk for gasforsyningen ved at dreje den i ”OFF” position,
og kontakt din lokale forhandler.

Hvis der er tegn pa voldsom slitage, eller hvis slangen
har huller, skal den skiftes, inden grillen tages i brug
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Kun de dele, som producenten anbefaler, bar bruges til
grillen. Garantien pa produktet bortfalder, hvis du
udskifter en eller flere reservedele med alternative
materialer.

Brug ikke grillen, far alle tilslutninger er kontrolleret for
gasleekage.

TJEK OM GASSEN FLYDER

Alle braendere er testet og justeret pa fabrikken inden
afsendelse, men da der er forskel pa lokale
gasforsyninger, kan det vaere ngdvendigt at justere
breenderne. Derfor skal flammerne fra grillens breendere
tjekkes visuelt.

Flammerne fra grillens breendere tjekkes visuelt.
Flammerne skal vaere bla og stabile, og ma ikke have
gule spidser, en hgj lyd eller vaere "urolige”. Hvis et
eller flere af disse forhold ggr sig geeldende, skal du
tjekke, om luftskruerne eller breenderportene er blokeret
af snavs, spindelveev eller lignende. Hvis du har
spargsmal til flammestabilitet, bedes du kontakte din
lokale forhandler.

KONTROLLER ALTID FOR GASLZAKAGER,
HVER GANG DU TILKOBLER EN NY
GASGFLASKE.

Kontrollér alle gastilslutninger for laekage far
hver brug af grillen. Det er smart at opbevare en
sprayflaske med saebevand i neerheden af
lukkeventilen pa gastilslutningen. Pafar
seebevandsoplgsningen pa alle gastilslutninger.
Hvis oplgsningen bobler, er der en laekage.

ADVARSEL

Der skal lukkes for gassen pa gasflasken, nar
grillen ikke er i brug, og regulatoren skal kobles
af gasflasken.

Grillen ma kun opbevares indendgrs, hvis
gasflasken er koblet fra og fjernet fra grillen.

Gasflasker skal opbevares udendgrs i et godt
ventileret omrade uden for barns raekkevidde.

Din grill er nu klar til brug!




Identifikation af grillens dele

OBS: Fjern al emballage, inklusiv speendeband, far du bruger grillen.

Roast zone -
Sidebraender

Kontrolknap, etiket

Driftsvejledning

GENEREL BRUG AF GRILLEN

Hver hovedbraender har en udgangseffekt pa 3,5 kW.
Hovedbraenderne daekker hele grillomradet. Gassen udledes
pa siderne af rgrene for at undga, at fedt og skidt hober sig

op.Reguleringsknapperne sidder i midten pa den nederste del

af kontrolpanelet. Alle knapperne er forsynet med en
maerkning.

BRUG AF GRILLEN

En grill kreever hgje temperaturer for at grille ordentligt. Det
meste mad tilberedes ved indstillingen @) i hele
tilberedningstiden. Vaer dog opmaerksom p4, at nar du griller
store stykker kad eller fierkrae, kan det veere ngdvendigt at
skrue lidt ned for varmen, nar kedet har faet lidt farve. P& den
made bliver kadet gennemstegt, uden at det bliver branket.
Det kan veere ngdvendigt med en lavere varmeindstilling til

slut, nar du tilbereder langtidsstegt mad eller mad glaseret i en

sukkerholdig marinade.

OBS: Dette produkt er designet til at grille optimalt uden brug
af lavasten eller briketter af nogen slags. Varmen stréles ud
fra flammetaemmerne, som er placeret over hver af
braenderne.

OBS: Den varme grill giver kgdet en stegeskorpe, hvilket
betyder, at saften i kadet forsegles. Jo mere grillen er
forvarmet, desto hurtigere tager kadet farve, og jo mgrkere
grillstreger kan du fa pa dit ked.

HAV ALTID GRILLEN UNDER OPSYN, NAR DEN ER |
BRUG.

/\ ADVARSEL: VIGTIGT!
BRUG AF ROAST ZONE- SIDEBRANDER

Inspicer gasforsyningsslangen, fgr gassen taendes.
Hvis der er tegn pa brud, slid eller slitage, skal den
udskiftes far brug. Brug ikke roast zone - sidebreender,
hvis du bemaerker gaslugt.




Sadan teender du grillen

/N\ ADVARSEL: VIGTIGT!

INDEN DU TANDER

Tjek gasslangen og gastilslutningen, fgr du taender for
gassen. Hvis der er tegn pa uteetheder, slitage eller anden
skade, skal delene udskiftes far brug.

Brug aldrig grillen, hvis du kan lugte gas. Brug kun den
trykregulator og slangekobling, som falger med grillen. Hvis
en udskiftning er ngdvendig, ber du radfare dig med din
lokale forhandler for at sikre korrekt udskiftning.
Udskiftningen skal ske i overensstemmelse med
specifikationerne i denne vejledning.

Hav en sprayflaske med saebevand klar naer
grillen, og tjek gasforsyningsventilen fgr hver
brug af grillen.

SADAN TZANDER DU HOVEDBR/AENDERNE

ABN LAGET under optaending og sgrg for, at alle
reguleringsknapper star pa "OFF”. Abn derefter for
gasforsyningen pa gasflasken. Hold altid dit ansigt og din

krop sa langt veek fra grillen som muligt, nar du teender den.

For at teende en hovedbraender skal du trykke
reguleringsknappen ind og dreje den mod venstre. P&
samme tid skal du trykke pa teendingsknappen. Nar
breenderen er taendt, slippes teendingsknappen og
reguleringsknappen.

Hvis braenderen ikke teender, vent da fem minutter, s&
eventuelt ophobet gas kan né at forsvinde. Prgv derefter at
teende grillen igen.

Husk at teende ALLE hovedbraendere pé fuld blus. Luk
derefter laget. Nar grillen er oppe pé ca. 250-300 grader er
grillen klar. Start aldrig med at grille, far grillen er varmet
korrekt op. Brug efterfalgende reguleringsknapperne til at
justere temperaturen.

SADAN TZANDER DU ROAST ZONE- SIDEBRANDER

Laget pa sidebreenderen &bnes. Drej reguleringsknappen til
sidebraenderen om pa max og tryk reguleringsknappen ind.
Pa samme tid skal du trykke pa teendingsknappen. Nar
breenderen er teendt, slippes taendingsknappen og
reguleringsknappen.

Hvis breenderen ikke teender, vent da fem minutter, sa
eventuelt ophobet gas kan na at forsvinde. Prgv derefter at
teende grillen igen.

SADAN TZANDER DU BAGBR/ENDEREN (OGSA KALDET
ROTISSERIBRANDEREN)

Bagbraenderen er perfekt, nar du bruger rotisseriet, bager
pizza eller gratinerer/bager din teerte. Du kan med fordel
ogsa bruge bagbraenderen til at opna hurtigere varme eller
ekstra hgj varme f.eks. om vinteren.

Fjern bragdhylden inden du anvender bagbreenderen. For hgj
temperatur kan beskadige risten.

Abn 1&get og drej reguleringsknappen til bagbraenderen om
pa max og tryk reguleringsknappen ind. P4 samme tid skall
du trykke pé teendingsknappen. Nar braenderen er taendt,
slippes teendingsknappen og reguleringsknappen.

Hvis bagbraenderen ikke teender, sluk da for de gvrige
breendere. Nar bagbraenderen er taendt, kan du evt. teende
de gvrige braendere igen.

ADVARSEL

Der skal lukkes for gassen pa gasflasken, nar
grillen ikke er i brug, og regulatoren skal kobles af
gasflasken.

Grillen ma kun opbevares indendars, hvis
gasflasken er koblet fra og fjernet fra grillen.
Gasflasker skal opbevares udendgrs i et godt
ventileret omrade uden for bgrns reekkevidde.
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TILBEREDNINGSTEMPERATURER

Hgj varme: Brug denne indstilling til hurtig forvarmning, til at
brune bgffer og stege samt generel grillning.

Lav varme: Brug denne indstilling til al stegning, bagning og
tilberedning af meget magre udskaeringer som f.eks. fisk.
Disse temperaturer varierer alt efter vind og vejrtemperatur.
Tilberedning med indirekte varme: Du kan tilberede
fierkrae og store k@dudskeeringer til perfektion pa den ene
side af grillen ved brug af indirekte varme fra breenderen i
den modsatte side af grillen. Varmen fra den taendte braender
cirkulerer rundt i grillen, og derfor kan fjerkrae og kad
tilberedes uden flammer direkte under kadet. Denne metode
er med til at reducere opflamninger ved tilberedning af
fedtholdigt ked, fordi der ikke er nogle direkte flammer til at
anteende det fedt og den kgdsaft, som drypper ned fra kadet
under tilberedningen.

FORVARMNING: Grillens lag skal veere lukket under
forvarmning. Hvor laenge grillen skal forvarme, afthaenger af
hvilken type mad, du skal tilberede. Ved ravarer som skal
tilberedes ved hgj temperatur skal grillen forvarmes i 10-15
minutter, mens det for ravarer med en lavere
tilberedningstemperatur er nok at forvarme grillen i 5-10
minutter.




RENG@RING AF RUSTFRIT STAL

Der findes mange forskellige renggringsmidler til rustfrit stal.
Prgv dig altid frem med de mildeste renggringsmidler farst.
Renggring bar altid forega parallelt med bgrsteretningen.
Brug ikke staluld, da det vil ridse overfladen. For at fierne
synlige ridser i det rustfrie stal, puds da meget let med et
tart 100-korns sandpapir parallelt med bgrsteretningen.
Fedtpletter kan ophobe sig pa overfladen af det rustfrie stal
og komme til at ligne rust. For at renggre dette skal du
bruge en blad bgrste eller svamp med et rensemiddel til
rustfrit stal. Rustfrie overflader rengares og smares (brug
rustfristalpleje eller lignende) ind med jeevne mellemrum, sa
de beskyttes mod flyverust.

Brug altid blad klud og husk at fgre kluden i stalets retning.
RENG@ZRING AF GRILLRISTEN

Den nemmeste made at rense grillristen pa er ved at ggre
det umiddelbart efter flammerne er slukket. Anvend
grillhandsker for at beskytte dine haender mod varme og
damp. Dyp en grillbgrste i vand og skrub den varme rist.
Den damp som skabes, nar vandet kommer i kontakt med
den varme grill, hjaelper med at blgdggre eventuelle
madrester pa risten. Hvis grillen far lov at kgle af inden
renggring, bliver det sveerere at ggre den ren.

For at vedligeholde din grillrist bgr du jeevnligt smgre den
med en madolie, som taler hgje temperaturer.

SORG FOR, AT GASFORSYNINGEN OG REGULE-
RINGSKNAPPERNE STAR | POSITIONEN “OFF”. SORG
FOR, AT BRANDERNE ER KOLDE, FZR DU FJERNER
DEM.

GRILLBRANDERNE

Du skal veere yderst forsigtig, nar du fierner en breender, da
den skal placeres korrekt i midten af &bningen, fer du
forsgger at teende grillen igen. Hvor tit du skal ggre rent
afhaenger af, hvor ofte du bruger din grill.

RENGYRING AF HOVEDBRANDERNE

Sarg for, at gasforsyningen og reguleringsknapperne star i
position “OFF”. Tjek, at grillen er kold. Ggr ydersiden af
breenderne ren med en stalbgrste. Brug en metalskraber til
at fijerne genstridige pletter. En eventuel tilstopning af
braenderne kan fiernes med en papirklips. Brug aldrig en
tandstik af tree, da den nemt kan kneekke og dermed
tilstoppe breenderne. Veer opmaerksom pa, om insekter eller
andet forhindrer gassen i at stramme frit igennem
braenderne.

RENGYZRING AF FEDTOPSAMLINGSBAKKEN

Fedtopsamlingsbakken skal tammes jeevnligt samt renggres

med varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Du kan putte
en smule sand i bunden af bakken til at suge noget af
fedtet. Tam fedtopsamlingsbakken ofte, og lad ikke fedtet
ophobe sig og flyde ud af bakken.

Pleje og vedligeholdelse
—

Advarsel: Hvis du gnsker at udskifte en hovedbraender,
anbefaler vi pa det kraftigste, at du hyrer en kvalificeret
tekniker til at gare det. Det er vigtigt at understrege, at
producenten ikke er ansvarlig for eventuelle personskader
eller skader pa materiel, der skulle opsta som fglge af en
forkert monteret braender.
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Udskiftning af hovedbraender

Trin 1. Ved grillkammerets bagveeg fijernes hovedbraenderens
“R”-split ved hjeelp af en spidstang. Brug en skruetraekker
med lige keerv til at afmontere teendingshuset, og afmonter
dernaest braendrgret fra grillkammeets forreste veeg, som vist
herunder.

Trin 2. Isaet nyt braendrar i hullet og fastger taeendingshuset til
breendrgret, som vist pa illustrationen herunder. Sgrg for, at
breenderhullet sigter mod abningen.

l/

Trin 3. Fastger hovedbraenderen pa bagvaeggen af
breendkammeret ved hjeelp af braenderens “R”-split.

ADVARSEL

1. Hold omradet omkring grillen fri for breendbare materialer,
vaesker og dampe som f.eks. benzin.

2.  Bloker ikke for flammegennemstramningen og
ventilationsluften.

3. Hold ventilationsdbningerne pa cylinderen fri for snavs.




Pleje og vedligeholdelse

Udskiftning af batteri pa reguleringsknap

Trin 1. Brug en skruetreekker til at lasne og fjerne Trin 3. Seet batteriklemmen pa plads over batteriet og skru den
batteriklemmen. sikkert fast ved hjeelp af en skruetreekker.

Trin 2. Udskift batteriet, og serg for at det vender korrekt.

\’

\
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\

Kraever batteri L1016 11A (6V)
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PAS PA EDDERKOPPER OG INSEKTER

Tjek og renger breenderne for insekter og insektreder. Et
tilstoppet rar kan fare til en brand under grillen. En blokeret
braender er ikke det eneste, der kan fgre til flash-back, men det
er den mest hyppige arsag.

For at reducere risikoen for flash-back skal du renggare
breenderne, far du samler din grill. Du bar ligeledes renggre
breenderne mindst én gang om maneden i sensommeren og
det tidlige efterar, da edderkopper er szerligt aktive i netop den
periode. Du bgr ligeledes renggre braenderne, hvis din grill har
staet uden at veere brugt i en leengere periode.

ADVARSEL: Hvis breenderne gar ud under brug af grillen, skal
du lukke for gasforsyningen pa flasken og lukke for alle
gasventiler. Abn l&get og vent 5 minutter, far du forsgger at
teende grillen igen (det giver mulighed for, at eventuelt ophobet
gas kan na at forsvinde).

Fejlfinding

HVORNAR SKAL DU SE EFTER EDDERKOPPER?

Du skal inspicere breenderne mindst én gang om aret eller

straks, hvis et af nedenstdende scenarier opstar:

1. Lugt af gas samtidig med at flammerne fra breenderne er
gullige.

2. Grillen opnar ikke den gnskede temperatur.

. Grillen varmer ujeevnt.

4. Breenderne laver smeeldende lyde.

INDEN DU RINGER EFTER SERVICE

Hvis grillen ikke virker, som den skal, se tjekliste inden du
kontakter din lokale forhandler.

ADVARSEL: FORS@G ALDRIG at frakoble gasflasken, nar
grillen er i brug.

ADVARSEL: Laget til sidebreenderen vil blive varmt, hvis det

bruges, nar laget er lukket.
ADVARSEL: Hvis fedtet anteendes, skal du lukke for
gasforsyningen, slukke for alle breendere og lade laget veere
lukket, indtil ilden er gaet ud igen.

Alle breendere er justeret pa fabrikken inden
afsendelse. Der kan dog veere forskel pa lokale
gasforsyninger, hvorfor det kan veere ngdvendigt
at lave mindre justeringer af braenderne.

PROBLEM LASNING

Nar jeg forsgger at taende grillen, teender
den ikke med det samme.

Tjek om der er en gnist, nar du forsgger at teende breenderen.

Tjek om batteriet sidder rigtigt.

Tjek om kablet er forbundet til teendingskassen.

Rengar kabler og/eller elektroden med isopropyl-alkohol og en ren vatpind. Tar
efter med en ren klud.

Tjek om de andre braendere fungerer normalt. Hvis de gar det, tiek da om der
skulle veere en tilstopning i gasabningen pa den defekte breender.

Rotisseribraenderen teendes ikke, nar
teendingsknappen trykkes ind.

Kontroller, om fragmenter blokerer elektroden.

Kontroller, om der springer en gnist til breenderen fra elektroden. Hvis du ikke
kan se nogen gnister, skal du kontrollere batteriet, der befinder sig inden i
anteendingsboksen.

Lyser den infrarade braender op, nar du forsgger at anteende med en teendstik?
Hvis ikke skal du kontrollere, om gassen er teendt.

Regulatoren laver lyde. Ventilationsslangen pa regulatoren kan veere tilstoppet, eller regulatoren kan
veere defekt.

Tjek at ventilationshullet pa regulatoren ikke er tilstoppet. Fjern den eventuelle
tilstopning, og sluk gaskontrolventilerne.

Tjek om flammerne ser ud, som de skal. Hvis flammerne ikke ser rigtige ud,

skal du udskifte regulatoren.

Flammerne fra breenderne er ikke
lysebla.

Der er enten for meget eller for lidt luft til flammen.

Maengden af luft er hovedarsagen, men det kan dog ogsa skyldes koldt vejr.
Det kan veere ngdvendigt at justere breenderne.

Grillen star et blaesende sted.
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Fejlfinding
-_—

PROBLEM LASNING

Betraekket passer ikke til grillen. Du har muligvis det forkerte betraek, eller ogséa sidder betraekket meget stramt.
Tjek, at betraekkets leengde passer til din grill. Mal betraekket fra venstre mod
hgjre, og sammenlign herefter malene pa betraekket med grillens mal.
Sammenlign placeringen og starrelsen pa hzettedelen af betraekket med laget
pa din grill.

Spred betraekket ud og lad det hvile - helsti sollys eller i et varmt rum.

Hvis din grill har et sidebord, skal du putte betrsekket pa "som en strgmpe" fra
venstre mod hgjre.

Grillen varmer kun op til 93-149 °C Tjek at gasslangen ikke er bgijet eller sammenkrgllet.

Tjek at stegeomradet er fri for stgv.

Tjek at breenderne og deres &bninger er rene.

Kontrollér for edderkopper og insekter.

Regulatoren har en sikkerhedsanordning, der begraenser gastilfgrslen i tilfeelde
af gasleekage. Du kan utilsigtet komme til at aktivere denne
sikkerhedsanordning, selvom der ikke er en gasleekage. For at nulstille denne
begreensning i gastilfgrslen skal du slukke for breenderne og lukke ventilen pa
gasflasken. Frakobl regulatoren fra gasflasken og vent et minut. Tilkobl
regulatoren til gasflasken igen, og dbn langsomt for ventilen, indtil den er helt
aben. Teend alle breenderne og hold gje med temperaturen.

Grillen er lzenge om at varme op. Normalt tager det 10-15 min. at varme grillen op til 260-316°C. Koldt vejr og vind
kan dog pavirke laengden af den tid, det tager at varme grillen op.

Bestilling af reservedele
—_—

SADAN BESTILLER DU EKSTRA RESERVEDELE VIGTIGT!

For at sikre, at du far de rette reservedele til din grill, bgr du

se listen over reservedele i denne manual. De nedenstéende Brug kun reservedele, der er autoriseret af

informationer er afgarende for, at du far den rigtige producenten. Brug af dele, der ikke er autoriseret af
reservedel ved udskiftning. Bemaerk venligst, at du selv producenten, kan veere farligt og vil fare til bortfald af
bzerer omkostningen til fragt ved levering af nye reservedele. garantien.

* Modelnummeret pa din grill (se mzrkat pa grillen). Gem denne samle- og brugsvejledning til fremtidig

« Nummer pa den reservedel, der mangler (se listen over brug og for bestilling af reservedele.
reservedele i denne manual).
. Beskrivelse af den reservedeL der skal brugesl KOI’ltakt d|n |Oka|e forhandler fOI‘ best”“ng a.f

reservedele.
» Antal der skal bruges.
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Diagram over grillens dele
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Delliste

Nr. Del (beskrivelse) Antal Nr. Del (beskrivelse) Antal
1 Hovedlag 1 26 Bagbeslag til kontrolknap, bagbreender 1
2 Termometer 1 27 Bagbeslag til kontrolknap, hovedbraender 5
3 Skrue til hovedlag 2 28 Reguleringsknap til bagbreender 1
4 Lagdaemper A 2 29 Reguleringsknap til hovedbreender 4
5 Handtag til 1ag 1 30 Bagbraender afdaekning 1
6 Bradhylde 1 31 Bagbraender teendingstrad 1
7 Laftehandtag til grillrist 1 32 Bagbreender flex gasledning 1
8 Grillrist C 1 33 Bagbreender dyse 1
9 Grillrist 2 34 Bagbreender 1
10 Flammetsemmer 4 35 Eaeslggiljgrsplade til gnisttaender for 1
11 “R"-split 6 36 Lagdeemper B 2
12 Gasoverlgb 3 37 Braendkammer Non-
replacement
13 Hovedbraender 4 38 Front bagpanel 1
14 Hovedbraender teendingstrad A 1 39 Endestykke p& kontrolpanel, venstre 1
15 Hovedbraender teendingstrad B 1 40 Endestykke pa kontrolpanel, hgjre 1
16 Hovedbraender teendingstrad C 1 41 Taendingstrad til Sear braender 1
17 Hovedbraender teendingstrad D 1 42 Front til venstre sidebord 1
18 Hovedgasventil 4 43 Sidebord, venstre 1
19 Bagbraender gasventil 1 44 Kroge 3
20 Hovedmanifold 1 45 Lagstang til sidebraender 2
21 Flex gasslange 1 46 Lag til sidebreender 1
22 Sidebreender gasventil 1 47 Grillrist til sidebord 1
23 Regulator 1 48 Sidebreender 1
24 Hovedkontrolpanel 1 49 Panel til sidebraender 1
25 Teendboks 1 50 Fedtbakke til sidebraender 1
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Delliste
e rtdi''ii .

Nr. Del (beskrivelse) Antal Nr. Del (beskrivelse) Antal
51 Taendingstrad til sidebraender 1 63 Sidepanel, venstre 1
52 Sidebraender kontrolpanel 1 64 Bagerste ben, venstre side 1
53 Reguleringsknap til sidebraender 1 65 Trekantbeslag, venstre 1
54 Fedtbakke 1 66 Trekantbeslag, hgjre 1
55 Fedtopsamlingskop 1 67 Bundpanel 1
56 Vognramme 1 68 Dgrstopper 1
57 Dgrmagnet 2 69 Beslag til gastank 2
58 Dgrhandtag 2 70 Vognramme, top, hgjre side 1
59 Dgr, venstre 1 71 Forreste ben, hgjre side 1
60 Dgr, hgjre 1 72 Sidepanel, hgjre 1
61 Vognramme, top, venstre side 1 73 Bagerste ben, hgjre 1
62 Forreste ben, venstre side 1 74 Lasbart hjul 4
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DENNE SIDER ER BEVIDST TOM

19



I GRILL I
| GRILL I



